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Menus du 15 au 19 Avril 2024
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Roti de porc au jus Escalope de dinde ﬁ*—?
Lentilles, Carottese
Riz
Poélées chou, carottes
Emmental
Camembert
Mont blanc au caramel
Mousse abricot

Grillé aux pommes e

Corbeille de fruit

Salade parisienne

Concombre, mais

Pates
Sauce tomate, fromage

Salade de fruits

Fromage blanc au chocolat,
oreg

Poisson ©
Créme ciboulette

Epinard
Pomme de terre vapeur
Vache qui rit

Liégeois vanille caramel
Clafoutis fruits rouges|
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Menus du 06 au 07 Mal 2024

Betterave mimosa

Trio de crudités
Colin Meuniére ©
Sauce créme, ciboulette

5

Jambon Blanc 1=
Boulgour

Purée Poélées de légumes

Poélées de légumes

Tomme blanche

Velouté fruit Compote de fruits|
Crumble aux pommes 6 Entremet citron &
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Piémontaises 0 Surimi mayonnaise

Rillette de thon _
Carotte rapées

Salade de chou, emmental
Emincés de beeuf au Paprika

Poisson
Coquiflette Maison '&»_3
Salade Omelette aux fromages 6 Riz .
pommes de terre Carotte Vichy
Semoule : .
. Brunoises de legumes

Brocoli
Fromage blanc au miel, abricot Chévre

6 Compote de pomme

M hocolat ™ Entremets Pistache Flan maisn
Corbeille de fruits ousse chocola

Salade de fruits Créme dessert Vanille
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Pates
Bolognaise

Saint Moret

Coupe de fraises|

Liégeois chocolat

Poisson @
Sauce citronnée

Frites
Chou-fleur gratiné
Emmental

Yaourt local

Salade de fruitse

y
Tartare de légumes

Tomate, Mozzarella

Hachis Végeétarien 6

Aux lentilles

Beignet au chocolat

Beignet framboise
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Macédoine de légumes

Betteraves vinaigrette

Radis rose en rondelles

Taboulé crudités|

Estouffade de boeuf

Colin meuniére @
Sauce tartare Pomme sautées

Petits pois a l'étuvée

Boulgour
Haricots verts
Yaourt aux fruits|
Salade de fruits 6 Mousse chocolat blance

Fromage blanc sucré
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