Carottes rapées persillées
Betterave mimosa
Salade de riz, thon, mais
. . LJ
Purée de patates douce 0
Pomme de terre rissolées
X O Poélée de légumes
Pates provengales
Fromage de chévre
Cookies pépite chocolat * Creme spéculoos sl 69 Uil
. Mousse cocol Entremet au chocolat
Yaourt fruits
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Salade verte et bleu de Brest

Tomate mozzarella

Escalope de dinde Q

Gratin de pdt et courgettes

Corbeille de fruits de saison

Créme dessert Caramel

Omelette Fromage 0

Farfalle
Poéle de légumes
Emmental

lle flottante
Corbeille de fruits de saison
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elouté de légumes  *

Quiche au fromage

Gratin de Pennes 0
Sauce tomate et sa brunoise
de légumes

Marbré et créme anglaise

Corbeille de fruits de saison

Sauté de dinde

Riz au Colombo
Poireaux

Saint Paulin

Créme pistache 6
Liégeois vanille
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Mousse de Concombre

Et ¢a Tuile emmental

Rosette
Taboulé

Filet de lieu noir @
A la Normande

Blé
Cordiale de légumes

Fromage blanc et son coulis|
chocolat

Corbeille de fruits de saison
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Velouté de carotteso

Paté de foie o _ o
Carottes rapées au mais
Paupiette de veau Marengo Betteraves vinaigrette

Steack haché
(Eufs bio a la créme 0
Riz
Courgettes poélées Macaronis ot
Brocolis Epinards
Coulommiers

Fromage blanc, coulis frui
, , , &
Corbeille de fruits de saison Donuts sucre rouge

Mousse noix de coco Compote Fruits

Corbeille de fruits de saison
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Salade de féves, jambon, féta, Salade de pdt

tomate Echalotes, ciboulette
Salade tomate, féta, olives

Emincé de dinde au curryﬁ—:é
Pizza Margaritao Grat!n de pates
Haricots verts
Roquette

Carré de l'est

Péche

Mousse Fraise

Cocktail de fruit
Clafouti aux pommes 6

Corbeille de fruits de saison
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Céleri rémoulade

Salade nigoise

S e
Sauté de porlin sauce 1<
Normande
Pdt parisienne

Julienne de légumes

Yaourt velouté fruits

Moelleux au chocolato

CEuf dur mayonnaise

Paté de campagne

Filet de merlu ©
Sauce hollandaise

Semoule
Ratatouille

Fromage blanc au coulis de
caramel

Yaourt local nature

Saucisse de Toulouse
Cocos tomaté

Carottes
Camembert

Corbeille de fruits de saison

Gateau de riz caramélise ™

Viande Bovine 1_L,', Viande Porcine

Frangaise =% rrancais

¥ \olaille Francaise 'ﬁ..;f Veai Francais

f_&? L abe] Rouge 0 P

Surligné : Menu pour les entrées et
désserts des maternelles

DUPONTT>

RESTAURATION



